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Menús de Noces

2011
APERITIU  DE MASIA BOU (10 varietats)
Aperitiu de benvinguda i muntatge exterior als jardins del restaurant:
Assortiments freds
Assortit de daus de truites 
Canapè de foie gras i ou filat
Làmines de bacallà en carpaccio
Mini tomàquets cherry amb lloms d'anxoves 
Xarrup de gaspatxo (es pot canviar)
Assortiments tebis i calents
Bunyols de bacallà i fines herbes

Coca de Masia Bou
Tartaleta de crema d'aus
Tast d'arròs negre amb allioli
Croquetes casolanes
Begudes de l’aperitiu: Cava / Cervesa / Refrescos / Sucs / Combinats 
MENÚ 1
Aperitiu de Masia Bou (10 varietats)

~
Cascada de llagostins Bellavista (6/8)

Salsa rosa, romesco i maionesa

~

Sorbet de mandarines

(es pot triar)

~

Cuixa d’ànec confitada amb patates cullera i assortit de bolets

~

Pastís de noces al gust
C e l l e r - B e g u d e s

Vi blanc de René Barbier  – DO Penedès
Vi negre Ca N’Estruc – Idoia – DO Catalunya
Cava Aria Brut Nature de Segura Viudas
Aigües minerals
Cafès / Infusions

 Selecció de licors

 








85€ IVA inclòs
MENÚ 2
Aperitiu de Masia Bou (10 varietats)

Mini panadó d’espinacs

Xoricets de cantimpalo al vi blanc

Vol-au-vent de mar

Pernil ibèric 
Broqueta de llonganissa amb bolets
Pa amb tomàquet

~
Amanida de llamàntol amb oli d’alfàbrega,

 cruixent de marisc i  formatge
~

Sorbet de crítics i cava
~

Cor de filet de vedella amb salsa de vi vell i bolets amb panses 
~

Pastís de noces al gust
C e l l e r - B e g u d e s

Vi blanc de René Barbier – DO Penedès
Vi negre Ca N’Estruc  Idoia – DO Catalunya
Cava Aria Brut Nature de Segura Viudas
Aigües minerals
Cafès / Infusions

 Selecció de licors

 








95€ IVA inclòs

MENÚ 3
Aperitiu de Masia Bou (10 varietats)

Mini panadó d’espinacs / Xoricets de cantimpalo al vi blanc

Vol-au-vent de mar / Broqueta de llonganissa

Pirulí de formatge / Ous de guatlla amb sobrassada

Daus de foie amb melmelada / Calamars fregits a la romana

Mandonguilles de sípia i carn / Pernil ibèric amb pa i tomàquet

~
Llamàntol gratinat amb formatge i pastanaga
~

Sorbet de poma i vinagre amb cava brut
~

Espatlleta de cabrit al forn amb patates panadera i romaní 

~

Amanida de fruites fresques en pinya tropical
~

Pastís de noces al gust
C e l l e r - B e g u d e s

Vi blanc de Viña Heredad de Segura Viudas – DO Penedès
Vi negre Ca N’Estruc – Idoia – DO Catalunya
Cava Brut Nature Dos Lustros de Castellblach
Aigües minerals
Cafès / Infusions

 Selecció de licors

 








110€ IVA inclòs

MENÚ PROMOCIONAL – Consultar disponibilitat –
MENÚ 4
Aperitiu de Masia Bou (10 varietats)

Mini panadó d’espinacs

Xoricets de cantimpalo al vi blanc

~
Carpaccio de meló amb cues de llagostins amb oli d’alfàbrega

~

Sorbet de panses i vermut amb cítrics
~

Sres.: Tronc de turbot amb romesco 

Srs.: Filet de lletó ibèric amb guarniment
~

Pastís de noces al gust
Vi blanc del celler
Vi negre de collita
Cava Brut del Penedès
Aigües minerals
Cafès / Infusions

 Selecció de licors

 








75€ IVA inclòs

El preu inclou fi de festa amb combinats i refrescos
 SERVEIS INCLOSOS
Pa

Minutes personalitzades i col·locació de les mateixes. 
Decoració floral de les taules. Les flors són propietat del restaurant.
Aparcament gratuït.
Degustació del menú per els nuvis. Per  els acompanyants tindrà un cost de 50 euros per persona.
SERVEIS COMPLEMENTARIS
· Horari: Boda de matí fins les 20 h. - Boda de nit fins les 2:30 h.
· Música des de que entren al menjador i ball


650 €
· Cànon: Societat General d'Autors (SGAE) per la música: (iva inclòs)
     Fins 75 comensals 145.53 € 

     A partir dels 75 comensals, 0,5824€  per cada convidat addicional
· Cerimònia civil a les nostres instal·lacions


700 €
(Inclou muntatge, moqueta, música, decoració floral, cadires vestides)
· Limusina o cotxe per nuvis



Preu a consultar
· Servei d’autocar per convidats


Preu a consultar
· Servei de mainadera




Preu a consultar
· Animació i espectacles en general: 


Preu a consultar
(Infantil, màgia, focs artificials...)
· Servei de video, diapositives o megafonía
Preu a consultar
CONDICIONS GENERALS
- La reserva de la sala quedarà confirmada a l'entrega de la paga i senyal per un import de 1000 euros que mai serà retornat. Es descomptarà de l'àpat que es faci.
- Tots els aperitius, menús o les begudes estan oberts a tot tipus de modificació o suggeriment a fi de donar la seva pròpia idea. 

- La confirmació definitiva del nombre de convidats s'haurà de realitzar quatre dies abans i serà el mínim a facturar, en aquest moment es farà entrega del 60% del import.
- La forma de pagament serà ineludiblement com a màxim a l'acabament de l'àpat amb efectiu o targetes de crèdit. No s'admeten talons.
- El temps que romandrà ocupat el menjador serà concretat el dia de la degustació.
- La direcció del Restaurant Masia Bou podrà variar part del menú acordat per força major, sense que això signifiqui un augment o variació en el preu acordat.
- Els preus fixats són vigents fins:  15/09/2011  incloen l’iva i aquesta tarifa anul·la les anteriors.
Ctra. de Lleida km. 21’5 – 43800 Valls  - Tel. 977 600 427  Fax 977 613 294

www.masiabou.com   -  restaurant@masiabou.com
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