SALSA PER MENJAR CALÇOTS DE LA MASIA BOU
-PER 10  PERSONES-
INGREDIENTS:
1/2 KG. D'AMETLLES TORRADES
1/4 KG. D'AVELLANES TORRADES
1/2 KG. DE TOMÀQUETS MADURS
10 DENTS D'ALL
1/2 L. D'OLI D'OLIVA
6 PEBROTS DE ROMESCO (NYORES)
1 BITXO
1/8 DE VINAGRE
SAL
PEBRE NEGRE
UNA CULLERADA SOPERA DE PEBRE VERMELL
MANERA DE PREPARAR-HO:
S'escaliven els alls i els tomàquets. Els pelem i juntament amb les ametlles i avellanes, ho posem al morter,  picant-ho fins que quedi una pasta fina.
Les nyores les tindrem en remull i les ajuntarem a la pasta picada. Afegirem a la pasta: pebre negre, sal i bitxo al gust de cadascun. Una vegada ben remenats tots els ingredients hi afegirem poc a poc l'oli i el vinagre fins aconseguir l'emulsió desitjada.
Rectificar abans de servir de sal i si es vol més coent de pebre negre.
